
 

 

 
 

 
 

 

salon restaurante civera monzo s.l. 
polígono industrial de vilamarxant nº 8 

tfn. 961650260 
 
 

el menu incluye: 
 
 

-parque hinchable, animación y cuidadores para los  
Niños durante todo el banquete. 

-figura y detalle conmemorativo para el comulgante 
-podeis combinar los platos de los menus  para 

 elaborar uno  a vuestro gusto. 
-degustacion gratuita para los padres el sábado  

dia 13-4-2019  a Las 18:00 h. 
-mas información en:  
civeramonzo@gmail.com 

www.saloncivera.com 
 

la reserva se hara efectiva con el pago de una señal 
 

 
 

 
 

Menu niños : 
 

-aperitivo centro mesa: bravas, calamares y jamon y queso 
 

-a elegir previo encargo: 
-paella valenciana 

Ó 
Combinado de nugets, hamburguesa, patatas y huevo 

 
-helado infantil 

Bebida y tarta celebracion 
 

 
 

………………………………………………………………….. 
 
 
 

 
 



 

 

 
 
 
 
 

Comuniones 2019 
 
 

MENU Nº 1 
 

 
Centro mesa: 

 
---selección de ibericos  acompañados con pan de pueblo  

Tostado y cuencos de tomate rallado. 
---tabla de pates y quesos con tostas, mermelada, rollito de 

Sobrasada y vasito de queso. 
---“calamar” a la gallega 

 
----- 

 
-- carrillada de cerdo con verdura y patata horneada 

Al tomillo 
 

----- 
 

Bombon de cereza con fruta del tiempo 
 

----- 
 

tarta celebración 
 

---- 
 

agua mineral, cerveza y refrescos 
 

vinos  
cafe 
cava 

 
 
 
 



 

 

 
 

 

Comuniones 2019 
 
 

MENU Nº 2 
 
 

-fuente  de entremes especial de la casa (individual): 
 ibericos (lomo, salchichón, chorizo), queso semicurado 

 jamon gran reserva, espiral de mousse de sobrasada, ensalada de 
cangrejo, mousse de queso, pates y tostas 

Caramelo de morcilla… 
  

----- 
 

-a elegir previo encargo entre: 
 

solomillo ibérico con creppe de verdura y pera al vino. 
 

 Ó 
 

-lubina a la espalda  ó  suquet de rape 
  

---- 
 

--brownie de nueces, con bola de vainilla rociado con 
Chocolate caliente 

 
---- 

 
tarta celebración 

 
---- 

 
agua mineral, cerveza y refrescos 

 
vinos  
cafe 
cava 

 
 

 



 

 

 
 

 

Comuniones 2019 
 
 

MENU Nº 3 
 
 

-centro mesa : -croquetas de mar y tierra 
    -pimientos del piquillo rellenos 

 
----- 

  
-mil hojas de bacalao con rollito de marisco y gambones 

 
---- 

 
-carrillada de ternera con crepe de boletus  y  

Manzana caramelizada 
 

---- 
-Copa con  mousse de panacota y frutos del bosque 

 
---- 

 
 

tarta celebración 
 

---- 
 

agua mineral, cerveza y refrescos 
 

vinos 
cafe 
cava 

 
 
 
 

 
 



 

 

 
 

 

Comuniones 2019 
 
 

MENU Nº 4 
 
 

-abanico centro mesa de ibéricos con 
Queso curado, tartaleta de quiche y tosta de  

Queso de cabra. 
 

----- 
 

  -mariscada de gambones y gambas rayadas 
  

---- 
 

-pierna de cordero aromatizada al tomillo 
  

---- 
 

-mousse de fruta de  la pasión con delicias  
Del tropico 

 
---- 

 
tarta celebración 

 
---- 

 
agua mineral, cerveza y refrescos 

 
vinos 
cafe 
cava 

 
 

 
 
 


